Wiasna masarnia
sposobem na optacalng produkcje trzody

REPORTAZ

Wojciech Pysiak ze Zdziechowa pod Radomiem gospodarstwo przejat w 1991 r. od ojca, ktory
produkowat w nim wszystkiego po trochu. Oczywiscie takze Swinie, ale w skali 30-50 sztuk

w ciggu roku. Rozwdoj dziatalnoSci ograniczat niewielki areat gospodarstwa, nie przekraczajacy
w sumie 7 hektarow. Jednak pan Wojciech, mimo tego, ze rodzina nie byta zbyt przychylna
jego planom, by inwestowac w gospodarstwo, realizuje swoje pomysty z powodzeniem,

co zmienito nastawienie najblizszych i dzisiaj to wtasnie krewni znajdujg u niego zatrudnienie.

W ciggu 17 lat gospodarstwo ule-
gto powaznym przeobrazeniom. Najlep-
szym na to dowodem jest jego po-
wierzchnia. Dzisiaj Wojciech Pysiak
uprawia ziemie na 75 hektarach, z cze-
g0 45 hektaréw stanowi juz jego wia-
snos¢ a pozostata czeS¢ to grunty dzier-
zawione. Przetomem w jego dziatalno-
Sci byto jednak podjecie na poczatku
maja 2002 r. decyzji o budowie chlew-
ni. Duza pomoc okazat mu woéwczas
Jan Pluta, kolega z sasiedzkiej miej-
scowosci Kozinki, stuzgc swym do-
Swiadczeniem przy projektowaniu i
wyposazaniu chlewni. Jeszcze w tym sa-
mym miesigcu rozpoczat tez przygoto-
wywanie niezbednej dokumentaciji.
Ostatecznie warunki zabudowy uzyskat
w potowie lipca, wtedy tez ruszyt z bu-
dowa. Chlewnia byta gotowa po 3 mie-
sigcach i 20 paZdziernika zasiedlona
zostata jednorazowo 65 loszkami Na-
ima w réznych grupach wiekowych, za-
kupionymi od firmy PEN AR LAN.

Réwnie istotnym elementem planu
Wojciecha Pysiaka byto zatozenie, ze
pierwsze tuczniki, ktére opuszczag
chlewnie sprzeda on sam. Mozna po-
wiedzie¢ — kazdy tak robi — jednak pan
Wojciech postanowit, ze pominie po-
Srednikéw i sam sprzeda je w postaci
miesa. W tym celu musiat znalez¢
atrakcyjnie zlokalizowany punkt, w kto-
rym mogtby prowadzi¢ sprzedaz bez-
posrednig produktéw wytworzonych we
wiasnym gospodarstwie. Poszukiwania
okazaty sie owocne. W marcu 2003 r.
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Panstwo Pysiakowie z dzie¢mi

uruchomit swoje stoisko w Polskim
Centrum Handlowym ,Feniks” w Rado-
miu. Konkurencja byta i jest spora, po-
niewaz w hali targowej funkcjonuje kil-
kanascie stoisk o podobnym profilu,
w tym siedem prowadzacych sprzedaz
bezposrednig, okreslang obecnie przez
inspekcje weterynaryjng jako dziatal-
nos¢ marginalna, lokalna i ograniczo-
na. Pozyskanie klientow i rozkrecenie
sprzedazy kosztowato sporo zachodu.
Przez p6t roku gospodarz osobiscie stat
za ladg i starat sie, by kojarzono go z
dobrym, powtarzalnym towarem — po-
chodzacym zawsze z tego samego go-

spodarstwa, z okreslonego schematu
krzyzowania (Naima x Neckar), od tucz-
nikéw karmionych wedtug ustalonego
od lat systemu zywienia. Warto w tym
miejscu dodacd, ze pasza sporzadzana
jest w gospodarstwie, w oparciu 0 kon-
centraty, od samego poczatku, nieprze-
rwanie tej samej firmy. Ciekawostka
jest, ze w diecie tucznikéw znajduje sie
siano, ktére zdaniem pana Wojciecha
poprawia jako$¢ miesa. Specjalnie w
tym celu obsiewa ok. 1,5 ha trawa,
ktérg przeznacza na siano dla Swin.
Jedyng formalnoscig zwigzang z
umozliwieniem sprzedazy bezposred-
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k.
W Zywieniu Swin od lat wykorzystywany jest zestaw koncentratow pochodzacych
od tego samego producenta. Tuczniki dodatkowo otrzymuja troche siana (fot. A. Cichosz)
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Wyjatkowy smak wedlin to zastuga pani Elzbiety

niej byto wydanie zgody przez powiato-
wego lekarza weterynarii. Jednak aby
mozna byto jg prowadzi¢ na co dzien,
mieso musi by¢é dopuszczone do sprze-
dazy przez lek. wet., ktéry kontroluje
rano kazda dostawe. Zwigzana z tym
optata w wysokosci 150 — 200 zt uisz-
czana jest raz w miesigcu.

Wojciech Pysiak pomyslat jednak,
Ze moze zarobi¢ wiecej, gdy sprzeda-
waé bedzie takze wedliny. Na poczat-
ku 2007 r. postanowit wiec zaadopto-
wacé istniejgce budynki gospodarcze.
W tym celu musiat przedstawi¢ do ak-
ceptacji powiatowemu lekarzowi wete-
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rynarii, wykonany przez architekta i za-
twierdzony przez Sanepid, projekt tech-
nologiczny zaktadu do sprzedazy bez-
posredniej miesa i wedlin. Odbiér bu-
dynku, précz wspomnianych juz wcze-
Sniej instytucji, potwierdzony musiat
byé przez straz pozarng, Panstwowag
Inspekcje Pracy, stosowny wydziat ochro-
ny Srodowiska, nadzér budowlany i ko-
miniarza. W tej chwili jedynym urzedem
sprawujgcym nadzor nad dziatalnoscig
Zwigzang z produkcja wedlin jest powia-
towy inspektorat weterynarii. Masarnia
wizytowana jest w dni produkcyjne, czy-
li dwa razy w tygodniu, zazwyczaj w po-

niedziatek i czwartek. Do prowadzenia
tej produkcji konieczne jest réwniez
przedstawienie raz do roku badania ja-
kosci wody wykonanego przez Powia-
towa Stacje Sanitarno — Epidemiolo-
giczng. Osoby zatrudnione przy produk-
cji wedlin musza posiada¢ wazne bada-
nia sanitarno-epidemiologiczne.

Masarnia ma powierzchni¢ 130 m?2.
Wszystkie Sciany wytozone sg po sufit
ptytkami ceramicznymi, a sam sufit wy-
konany jest z tatwo zmywalnych ptyt
warstwowych. W wielu elementach wy-
posazenia, a nawet w naroznikach Scian
wykorzystana zostata stal kwasoodpor-
na. Najwazniejsze urzadzenia bedace na
wyposazeniu masarni to wilk, mieszar-
ka, nadziewarka i dwie komory chtodni-
cze; jedna do przechowywania surowca
a druga na gotowe wyroby. Wedliny we-
dzone sg wytgcznie w sposéb naturalny
drewnem liSciastym.

Tuczniki ubijane sg ustugowo w
pobliskiej ubojni. NajczeSciej zawozo-
ne s rano a poéttusze gotowe sg do
odbioru tego samego dnia wieczorem.
Przed czterema laty koszt uboju wyno-
sit 40 zt/szt., dzisiaj jest to juz 50 zt.
Odpady poubojowe pozostajg w uboj-
ni. W tej chwili nie ma potrzeby, aby
klasyfikowaé miesnos¢ tusz, ale dla
zaspokojenia wtasnej ciekawosci pan
Wojciech wykonat takie badania przy-
zyciowo. Okazato sie, ze miesnosé mie-
Scita sie w granicach 55 — 58%.

Obecnie w asortymencie oferowa-
nym na stoisku w Radomiu znajduje sie
wieprzowina oraz wyrabiane wytacznie
Z niej wedliny. Elementy sa rozbierane
i porcjowane na oczach klientéw, co
potwierdzi¢ ma ich Swiezos¢. Ceny mie-
sa, szczegblnie bardziej wartosciowych
elementéw, ustalane sa na poziomie
nieco wyzszym niz przecietny. Najdroz-
sza jest poledwica. W pierwszym tygo-
dniu grudnia minionego roku koszto-
wata niespetna 30 zt. Za schab bez
koSci trzeba byto zaptaci¢ 20 zt, kar-
kéwke 18 zt, a zeberka i boczek 13 -
14 zt. Bywa, ze niektére elementy okre-
sowo sprzedaja sie gorzej, ale wéwczas
wystarczy regulowac ich cene — moéwi
pan Wojciech. Wedliny sg natomiast
relatywnie tansze; np. kietbasa wiejska
kosztuje 18 zt a kietbasa zwyczajna,
nazywana przez klientéw nadzwyczajng
— 12 zt. Inne wyroby to 3 gatunki szyn-
ki, 3 gatunki poledwicy, 2 rodzaje sal-
cesonu, szynka konserwowa, pasztet,
pasztetowa, golonki peklowane i szyn-
ka wedzona z koscig. Receptury do ich
wytworzenia przekazywane byty w ro-
dzinie z pokolenia na pokolenie. We-

trzoda chiewna



Nie bez znaczenia jest tez dym
z drewna lisciastego

dliny wyrabiane sg zatem w sposoéb tra-
dycyjny, bez uzycia ,chemii”. Surowce
potrzebne do ich wytworzenia to sdl,
pieprz i inne przyprawy oraz jelita i
ostonki. O ich jakosSci zaswiadczy¢
moze chociazby masa gotowego pro-
duktu uzyskana z miesa zuzytego do
jego przygotowania. Nie jest to tak jak
czesto dzieje sie w przypadku przemy-
stowe] produkcji wielkoS¢ przekracza-
jaca 1 kg, ale sporo mniejsza, bo wy-
noszaca 800 — 820 g.
Przedsiebiorstwo, bo tak chyba
nalezatoby nazwac¢ dziatalnos¢ Wojcie-
cha Pysiaka, ma charakter rodzinny.
Sam gospodarz w tej chwili zajmuje sie
przede wszystkim polem a w godzinach
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Mieso jest porcjowane na oczach klientow (fot. A. Cichosz)

porannych pomaga przy rozbiorze mie-
sa. Zona Elzbieta, wspélnie z bratowa,
odpowiada za masarnie i produkcje
wedlin. Dystrybucja i sprzedaz to za-
danie nalezgce do brata i bratowej,
ktérzy w dni natezonego handlu, a ta-
Kich nalezg prawie zawsze pigtek i so-
bota, zyskujg wsparcie pani Elzbiety i
pana Wojciecha. Transportem Swin do
ubojni a péttusz do masarni zajmuje
sie bratanek. Niektére Izejsze prace w
gospodarstwie pomaga juz rowniez wy-
konaé, bedgca w wieku szkolnym, tréj-
ka dzieci panstwa Pysiakow.

W asortymencie sa przede wszystkim wyroby oparte na tradycyjnych recepturach
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Realizacja wielu inwestycji w gospo-
darstwie nie bytaby mozliwa bez wspar-
cia finansowego z unijnych i krajowych
programoéw pomocy. Miedzy innymi ma-
sarnia dofinansowana zostata dotacja
w wysokosci 100 tys. zt na réznicowa-
nie dziatalnosci rolniczej i zblizonej do
rolnictwa z Dziatania 2.4 Sektorowego
Programu Operacyjnego. Kredyt MR
przeznaczony zostat na zakup ziemi i
budowe chlewni. Srodki z SAPARD-u
umozliwity zakup ciggnika i wozu ase-
nizacyjnego, z SPO silosy zbozowe,
przyczepy, agregat uprawowy, opryski-
wacz polowy, rozsiewacz nawozdéw i
system mieszajgco-przepompowujacy
do gnojowicy. Z PROW-u udato sie wy-
budowac zbiornik na gnojowice o po-
jemnosci 600 m® oraz potozy¢ asfalt i
kostke brukowg. Pomoc ta pozwolita
panu Wojciechowi zrealizowa¢ zamie-
rzenia z ostatnich pieciu lat z nawiazka.
Jego plan na przysztos¢ to dalszy roz-
woj gospodarstwa. Sadzac po dotych-
czasowych osiggnieciach, realizowany
bedzie z powodzeniem. Do tej pory
wysitki panstwa Pysiakéw docenione
zostaty w konkursie ,Ztota Wiecha” w
2003 r. oraz w minionym roku w kon-
kursie Agroliga, w ktérym zostali mi-
strzami wojewddztwa mazowieckiego w
kategorii ,rolnicy”.

Grzegorz Zajgc
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